
Agrémentez, dressez et servez-le à votre
guise pour ravir les papilles des

personnes dysphagiques

Gâteau
au Chocolat
mixé

Le seul, l’unique,

Le 1 er gâteau
prêt à l’emploi

en texture
modifiée !

Adapté aux personnes rencontrant des 
difficultés à mastiquer et à déglutir.



40 route de Brignais 69630 Chaponost
Pour en savoir plus, contactez notre équipe de diétético
-commerciaux :
Tel : 03 79 46 00 00

Email : commandes@nutrisens.fr
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Energie (kJ/kcal)

VALEURS NUTRITIONNELLES

Matières grasses (g)

dont acides gras saturés (g)

Glucides (g)

dont sucres (g)

Fibres alimentaires (g)

Protéines (g)

Sel (g)

974/232

7,7

2,3

34

29

0,9

6,1

0,47

pour 100 g

Le GOÛT
pour stimuler 
l’appétence

Démoulez, tranchez, personnalisez et savourez !

La FORME d’un 
VRAI gâteau au 

chocolat 

        DLC minimale à réception : 15 jours.

Conditionnement : barquette de 400g (4 par colis).

Conservation : se conserve entre 0 et 4ºC.
Après ouverture, à conserver au froid et à
consommer sous 48h.

Avec une crème 
pâtissière, un 
coulis de fruits, 
une ganache à
la pistache,…

Une TEXTURE
parfaitement adaptée 
et sécurisée : fondante 
et non collante, s’avale sans 

effort et sans besoin de 
mastiquer

Amusez-vous
à le dresser et
l’accompagner
à volonté :

Dressez-le en 
cube, en rectangle, 
en triangle,…

Prêt a servir et 
facilement
portionnable :


